Lundi
04.08.2025

Mardi
05.08.2025

Mercredi
06.08.2025

Jeudi
07.08.2025

Vendredi
08.08.2025

Samedi
09.08.2025

Dimanche

10.08.2025

Menus Home Les Arbres

Réseau
Hospitalier

Menu de midi

Potage aux courgettes
Eminceé de boeuf au balsamique
Gnocchi romaine
Carottes glacées
Salade d'abricots

Neuchitelois

Menu du soir

Potage home les arbres
Agnolotti
Créme au pesto
Salade verte et radis
Séré au café

~~~~~~~~

Creme de légumes
Steak haché de veau
Coulis de poivrons
Riz créole
Epinards a la creme
Duo de melons

\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\

Velouté de cerfeuil
Spaghetti aux fruits mer
Salade estivale
Macédoine de fruits frais

\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\

Creme d'asperges
Jambon a I'os chaud
Sauce Madére
Galettes de roesti
Crudités variées
Panna cotta coulis d'abricots

\\\\\\\\\\ s

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~

Potage home les arbres
Salade nigoise
Tranche de pain noir
Tranche de pain blanc
Péche Melba

\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\

Potage home les arbres
Choix de fromages
Tranche de pain noir
Tranche de pain blanc
Salade de betteraves rouges
Fruit du marché (Ananas)

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~

Potage home les arbres
Risotto aux pointes d'asperges
Salades assorties
Fruit du marché (cerises denoyautées)

Créme de champignons
Cordon bleu de poulet
Pommes rissolées
Chou-fleur aux petits légumes
Salade de nectarine menthe

\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\

Potage home les arbres
Assiette de roastbeef garnie
Sauce tartare
Salade de cornettes
Salade verdurette
Creme brilée

..............

Potage "Estival"

Curry d'agneau au lait de coco
Riz créole
Courgettes sautées
Salade de péches

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~

Bouillon célestine
Magret de canard au miel

Pommes duchesse
Macédoine de légumes
Carac

...............................................

Semaine N° 32 du

Potage home les arbres
Pizza 4 saisons
Salades assorties
Poire pochée

.........

Potage home les arbres
Café complet

Tranche de pain noir
Tranche de pain blanc
Fruit du marché (Pastéque sans pépins)

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~

04. Aolt 2025 au

10. Aoat 2025

L'eéquipe de cuisine vous souhaite un trés bon appétit



